LA CAVE DU CHATEAU DE JULIENAS

DECOUVREZ L'UNIVERS DE NOS VINS

JULIENAS
CUVEE BESSAY

CERTIETE

VINIFICATION

Vendange : Maturité technique optimale AGRICUTT o
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Tri a lavigne et au chai sur table de tri vibrante PREMIER MILLE's,ME BIO : 2027
Cuvaison : 8 jours, macération carbonique, contréle trés précis de la
température. Pas de sulfites, levures indigenes

Elevage : cuve sans sulfite. Sulfitage trés raisonée a la mise en bouteille

Potentiel de garde:3 a5 ans

VIGNES

Caractéristiques : 6250 pieds/ha, en conversion AB. Certifié en
2022 Jeunesvignes

Cépage : Gamay noir a jus blanc

Mode de conduite : Taille en cordon double

Enherbement inter-rang, travail du sol sous le rang
TERROIR

Altitude : 382 m
Exposition : Plein sud

Sol: Sols profonds sur « pierres bleues » altérées a faible profondeur

VIN

Couleur : Couleur rouge velours avec des reflets violine, vin brillant et
limpide

Nez: Premier nez discret s’ouvrant ensuite sur des notes de tabac blond,
réglisse et fruits noirs confiturés

Bouche : Attaque de bouche franche et fraiche, on retrouve les notes

poivrées - réglissées bien caractéristiques de Juliénas, tanins ronds et
soyeux

Bon équilibre en bouche

ACCORDS METS + VINS

Burgers maison, charcuteries, fromages, salades composées
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.



